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Budete potrebovat

Smotana na Slahanie
Mlieko

Vanilinovy cukor Vitana
Pomarancova koéra Vitana
Zelatina

Jahody

Marhule

Citronovy cukor Vitana

Recepty

250 ml

100 ml

2 balenia
2CL

2 platky
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3

1/2 balenia



Rozmarin Vitana 1/2 CL

Maslo 1 PL

Priprava receptu

Platky zelatiny namocCime na 10 minut do studenej vody a nechame
napucat. Do hrnca pridame smotanu, mlieko, cukor, pomarancovu koru
a zahrievame do bodu varu. Smotanu odstavime, pridame vyZmykanu
Zelatinu a mieSame, kym sa nerozpusti. Zmes nalejeme do poharikov
a nechame zachladit.

Ovocie nakrajame, zasypeme cukrom, rozmarinom a premieSame. Na
liatinovej panvici na grile roztopime maslo, priddme ovocie a grilujeme.

Stuhnutu pannacottu podavame s grilovanym ovocim.

TIP: Smotanu mdzete pred nalievanim do poharikov prepasirovat cez
kovové sitko, ak vam prekazaju kusky pomarancovej kory.

Vanilinovy cukor Pomarancova kora Citrébnovy cukor



